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zum wilden Mann...

Restaurant | Banketts | Anldsse & Seminare
... die spanische Genusswerkstatt der Wiler Altstadt

Mittags-Menu
Dienstag, 18. August bis Donnerstag 20. August 2026

Vorspeise
Kleiner griiner Salat mit franzésischer Sauce
oder von Hand geschnittenes Rinds-Tatar

Hauptgang Fleisch
Saftiges spanisches Cordon-Bleu (Cachoppo) gefiillt mit Serrano Schinken und
Manchego Kase. Dazu gibt es Pommes Frites und ein leckeres Ratatouille

CHF 26.00 inkl. Vorspeise und Mini-Dessert

Hauptgang Vegi
Gnocchi alla Sorrentina — gratinierte Gnocchi an einer wirzigen Tomatensalsa
serviert mit etwas Basilikum und Erbsli

CHF 22.00 inkl. Vorspeise und Mini-Dessert

Ravioli-Menii
Heute bieten wir die folgenden zwei hausgemachten Ravioli-Sorten an:

Hausgemachte Ravioli mit einer Rindfleisch-Fillung vom Entrecote serviert mit
einem kraftigen Jus, Gemise und Spargel-Crumble

CHF 28.00 inkl. Vorspeise und Mini-Dessert

Hausgemachte Spinat-Ricotta Ravioli serviert mit einer milden Kase-Sauce und
knusprigem Crumble

CHF 26.00 inkl. Vorspeise und Mini-Dessert

www.elpincho.ch | nullkommanix.gastro@gmail.com
Tel: 071 911 10 33 | Marktgasse 35, 9500 Wil
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zum wilden Mann...

Restaurant | Banketts | Anldsse & Seminare
... die spanische Genusswerkstatt der Wiler Altstadt

Mittags-Menii | Freitag, 21. August 2026

Vorspeise

Kleiner griiner Salat mit franz6sischer Sauce
oder von Hand geschnittenes Rinds-Tatar

Ravioli-Meni

Fleisch

Hausgemachte Ravioli mit einer Rindfleisch-Fillung vom Entrecote serviert mit
einem kraftigen Jus, Gemise und Spargel-Crumble

CHF 28.00 inkl. Vorspeise und Mini-Dessert

Vegi
Hausgemachte Spinat-Ricotta Ravioli serviert mit einer milden Kase-Sauce und
knusprigem Crumble

CHF 26.00 inkl. Vorspeise und Mini-Dessert

Tapas & Paella a la Carte am Freitag

Nebst dem Ravioli Menil kénnen Sie immer am Freitag
aus unserer a la Carte Karte Tapas & Paella bestellen.
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